Menu traiteur Noél
Menu a 45 € (1 entrée+plat+dessert)

Menu a 55 € (2 entrées+ plat+ dessert)

Menu a commander avant le 20
décembre pour Noél.

Pour deux menus traiteurs emportés,
une bouteille de vin vous sera offerte !

Foie gras en robe de pain d’épices,
confiture d'oignons et sa brioche

Ou

Terrine de Saint Jacques aux
épinards, sauce cocktail

Ou

Poélée d’escargots en feuilleté,
creme de pesto vert

813

Supréme de chapon farci, creme
saveur truffe

Ou
Dos de Cabillaud, sauce basilic
Ou

Magret de Canard facon Rossini
8

Blche de Noél

Nous vous proposons
également:

- Notre Foie Gras de
Canard Maison a
emporter a 120 €/kg

- Notre Saumon fumé
maison a g € la part, ou,
a 55 €/kg pour le filet de
saumon non tranché.
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Restaurant — Salon de réception

LES TUILERIES
1601 rue Henri Fievet

59310 Beuvry-la-Forét
03.20.61.01.36

sarl-les-tuileries@orange.fr

Menu traiteur Nouvel an
Menu a 45 € (1 entrée+plat+dessert)

Menu a 55 € (2 entrées+ plat+ dessert)

Menu a commander avant le 27
décembre pour Nouvel an

Pour deux menus traiteurs emportés,
une bouteille de vin vous sera offerte !

Foie gras belle Hélene, confiture
d’oignons

Ou

Cannellonis de Gambas, saveurs
Truffes

Ou

Gravlax de saumon, panna Cotta de
langoustines, mayonnaise aux herbes
28

Mignon de Veau farci aux Morilles,
creme de Foie gras
Ou

Médaillons de Lotte, fricassée
d’écrevisses

Ou

Noisette de Biche, sauce grand
Veneur

IR

Dessert de I'An neuf
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