
Nous vous présentons nos menus traiteurs de fin d'année 
NOËL

Ó Menu à 28 € Î Ó Menu à 38 € Î
Le dos de saumon fumé, croûte d'aneth, tartare d'agrumes Le foie gras maison, confiture de potiron

ou ou
Le foie gras façon poire belle Hélène Les St Jacques en coquilles gratinées aux cèpes

ÐÑ ÐÑ

Le chapon farci aux morilles et marrons Le grenadin de veau façon Wellington
ou ou

Le cabillaud au lard ibérique, sauce safranée Le filet de bar sauce basilic
ÐÑ ÐÑ

Ï La Bûche de Noël Ò Ï                                                        La Bûche de Noël Ò
Tous nos plats sont accompagnés de garnitures et pour deux menus emportés, une bouteille de vin vous sera offerte.

Nouvel An
Ó Menu à 28 € Î Ó Menu à 38 € Î

La fricassée d'escargots et cuisses de grenouilles à l'ail L'assiette gourmande autour du foie gras
ou ou

Le cannelloni de saumon fumé et rillettes Le duo de St Jacques poêlées et tourteau
ÐÑ ÐÑ

Le magret de canard façon Rossini Le pavé de biche au jus corsé
ou ou

Le filet de lieu jaune aux écrevisses               Le filet de sandre sauce Waterzoï
ÐÑ ÐÑ

Ï Le gâteau de L'An Neuf Ò Ï Le gâteau de l'An Neuf Ò

IPNS
ainsi que son saumon fumé maison à 6 € la part.  

Le restaurant sera ouvert les 25 et 31 décembre et le 1er Janvier 

   

Les Tuileries    Restaurant et Salons de réceptions
1601 Rue Henri Fievet 59310 Beuvry la Forêt tel 03 20 61 01 36

Les Tuileries  vous propose aussi sa terrine de foie gras maison à emporter ( 1 kg ; 1,2 kg) à 90 €
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