
1.Céréales contenant du gluten (blé, seigle, orge, avoine, épeautre, kamut), et produits à base de ces 
céréales.

2.Fruits à coques(amandes, noisettes, noix, noix de cajou, pécan, macadamia, du Brésil, du Queensland, 
pistaches) et produits à base de ces fruits.

3.Crustacés et produits à base de crustacés.
4.Céleri et produits à base de céleri.
5.Œufs et produits à base d'oeufs.

6.Moutarde et produits à base de moutarde.
7.Poissons et produits à base de poissons.

8.Soja et produits à base de soja.
9.Lait et produits à base de lait (y compris de lactose).

10.Anhydride sulfureux et sulfites en concentrations de plus de 10mg/kg ou 10mg/l.
11.Graines de sésame et produits à base de graines de sésame.

12.Lupin et produits à base de lupin
13.Arachides et produits à base d’arachide

14.Mollusques et produits à base de mollusques
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Saumon fumé et ses toasts 

Foie gras de Canard maison et 

sa brioche

Steak, beurre de cuisson 

Filet de poisson, beurre blanc

Fondant chocolat, crème 

anglaise 

Glace vanille

Glace chocolat 

Des traces éventuelles des allergènes mentionnés ci-dessus peuvent être présentes. En cas d'allergie, veuillez vous renseigner auprès de notre 
personnel. Certains plats peuvent être adaptés en fonction de vos allergies. 
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Le Tartare de Veau façon « Vitello 

Tonnato »

Le Gravlax de Saumon à la 

betterave, cr fouettée au Yuzu 

Le Foie Gras de Canard maison, 

confiture d’oignons

L’escalope de Foie gras de Canard 

poêlée aux fruits rouges

Les ravioles de Langoustines aux 

saveurs de Truffes, chiff de Speck   

Les Saint Jacques poêlées façon 

Moules-Frites 

Des traces éventuelles des allergènes mentionnés ci-dessus peuvent être présentes. En cas d'allergie, veuillez vous renseigner auprès de notre personnel. 
Certains plats peuvent être adaptés en fonction de vos allergies. 
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Assiette de fromages  

Crème brulée à la vanille 

bourbon  

Le Fondant au Chocolat façon 

« Poire Belle-Hélène »

Le Moelleux choco, <3 clt 

Nutella, glce banane 

Le Mille-feuille citron, 

framboise 

Le véritable Baba au rhum 

Dessert du jour 

Des traces éventuelles des allergènes mentionnés ci-dessus peuvent être présentes. En cas d'allergie, veuillez vous renseigner auprès de notre 
personnel. Certains plats peuvent être adaptés en fonction de vos allergies. 
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Le foie gras de Canard en robe de 

pain d’épices

Les Saint-Jacques poêlées façon 

Moules-Frites

Le sorbet Pêche et son alcool

Le filet d’Agneau bardé, jus au 

Thym

Le médaillon de Lotte aux Morilles

Le bavarois de chèvre frais, 

crumble au Chorizo

Le baba au Grand-Marnier, 

marmelade d'orange

Des traces éventuelles des allergènes mentionnés ci-dessus peuvent être présentes. En cas d'allergie, veuillez vous renseigner auprès de notre personnel. 
Certains plats peuvent être adaptés en fonction de vos allergies. 
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Tartelette croustillante au 

parmesan et aux courgettes…

Cassolette de moules au curry 

gratinée, pomme paille 

Côtelette de Saumon grillée, 

émulsion de sauce Choron 

Ballotine de Lapin farcie aux 

pruneaux 

Des traces éventuelles des allergènes mentionnés ci-dessus peuvent être présentes. En cas d'allergie, veuillez vous renseigner auprès de notre personnel. 
Certains plats peuvent être adaptés en fonction de vos allergies. 


